评分标准
	序号
	项目
	评分标准
	分值

	1
	企业资质
	投标单位的企业资质情况：
1提供环境管理体系认证证书
2食品安全管理体系认证证书
3质量管理体系认证企业证书
4职业健康管理体系认证证书
5Haccp危害分析和关键资质控制点认证
6餐厅餐饮服务认证证书
每证得0.5分，满分为3分（须提供在有效期内的认证证书复印件及国家认监委网站查询截屏）
	3

	2
	荣誉奖项及服务好评
	1、
荣获政府部门及相关协会表彰：获得国家级荣誉证书、一项得2分，省级一项得1分。最高得分5分。
2、有效期内投标单位所经营的单位食堂获得县市级及以上的食品药品监督局颁发的食品安全卫生监督量化分级“优”级（或A级），每个得0.5分；最高2分。
	7

	3
	企业实力
	具有银行指定评估机构出具的资信等级证书。
有得1分，没有不得分。
	1

	
	
	银行资信证明：
有得1分，没有不得分。
	1

	
	
	由第三方财务审计机构岀具的投标企业最近一年财务审计报告、或最近一年企业年度纳税申报书或证明（2019年度尚没有取得的，可以提供2018年度材料）。
有得2分，没有不得分。
	2

	
	
	纳税信用级别的要求（是指税务机关根据纳税人履行纳税义务情况，就纳税人在一定周期内的纳税信用所评定的级别），提供国家税务总局查询截图及査询信息，以备现场査询。
A级2分，B级1分，C级及以下不得分
	2

	4
	项目经验
	有近三年内高校运营餐饮运营经验的，提供合同，每份得1分，最高得3分（须提供合同的关键页复印件，合同原件备查）
	6

	
	
	有美食广场运营经验（高校或社会），提供合同，每份得1.5分，最高得3分（须提供合同的关键页复印件，合同原件备查）
	

	5
	管理实施方案
	针对学校学生特点，从服务理念、服务措施及提高服务管理水平等方面提出整体设想及策划。
优秀得5-6分，良好3-4分，一般得2分，不提供得0分。
	6

	
	
	拟经营产品种类、布局
合理得3分，较合理2分，一般得1分
	3

	
	
	服务质量控制制度，得0-2分。
卫生安全制度及自查、自纠措施，得0-2分。
员工管理与教育长效化制度.得0-1分。
遇停电、停水、安全保障等各种应急预案，得0-1分
	6

	6
	服务方案人员配置
	本项目的服务方案应围绕服务管理、服务措施、人员配置、成本核算科学、毛利润控制合理、价格公道、文化建设、环境布置等内容编制。优秀得8-10分，良好5-7分，一般得2-4分，不合理1分，不提供不得分。
	10

	
	
	1、项目负责人需具备3年餐饮管理经验，为投标单位正式职工（提供社保缴费证明）  2分
2、本项目配备人员：专科科及以上学历、二级技师厨师证、 高级餐饮职业经理人、高级健康管理师、高级公共营养师证等
每证1分，最高3分；
所有职称、材料均须提供有效的相关证书复印件以及国家职业资格证书查询网站截屏证明，同时提供原件备。
	5

	7
	装修改造实力
	1 .在高校有带资投入装修（投入资金≥200万元）经营的项目得1分。 每增加一个业绩加1分，最多得5分（提供合同或证明材料，证明材料须单 位盖章，原件备査）
	5

	8
	装修改造方案及投入资金
	1、一套完整的CAD平面布局设计图，包括地面布局、空间布局、顶面布局等设计（0-3分）；
2、能充分展示东苑美食城的彩色样例效果（0-3分）；
3、较为详细的设计理念及方案特色；装饰装修设计方案科学合理，设计说明中应有功能性描述（0-8分）；

4、东苑美食城采用BOT模式运行，请说明方案的投资概算、经营思路、管理方案等（0-8分）；
5、施工工艺、施工组织设计科学和规范（0-3分）。
评委根据其可行性和合理性综合打分
	25

	9
	其他
	优惠条件及承诺。优秀3分，良好2分，一般1分，未提供的不得分，最高3分
	3

	10
	交纳平抑基金
	最低20万，得10分，每增加1万，加1分，最高得15分。
	15


